Sinaasappelijs

Ingrediénten
* 3 sinaasappels
* 100 ml melk
» 2,5 gram agar-agar
* 40 gram SteviJa Zoetpoeder®

» 200 ml slagroom

Bereiding

Pers de sinaasappels uit en meng het sap met de melk, agar-
agar en het Zoetpoeder. Verwarm het mengsel in een steelpannetje en laat het op laag vuur 2 minuten koken. Haal
de pan van het vuur en laat het mengsel afkoelen.

Roer de slagroom door het afgekoelde mengsel en schenk het in de ijsmachine.

Vries het ijs in ongeveer 40 minuten in.
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